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BÁO CÁO 

Két quả thẩm định, đánh giá định kỳ điều kiện đảm bảo an toàn thực phẩm 

các cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm có nguồn gốc thực vật  

trên địa bàn tỉnh Tây Ninh năm 2021 

 

 

Thực hiện Kế hoạch số 729/KH-CCTTBVTV ngày 04/10/2021của Chi cục 

Trồng trọt và Bảo vệ thực vật về việc thẩm định đánh giá định kỳ điều kiện đảm 

bảo an toàn thực phẩm các cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm có nguồn gốc 

thực vật trên địa bàn tỉnh Tây Ninh năm 2021. 

Chi cục Trồng trọt và Bảo vệ thực vật báo cáo kết quả thực hiện như sau: 

1. Nội dung, kết quả thẩm định, đánh giá theo Thông tư số 38/2018/TT-

BNNPTNT 

a. Nội dung thẩm định 

Tổ chức thẩm định, giám sát và xử lý hành vi vi phạm các quy định của 

pháp luật về an toàn thực phẩm trên địa bàn đối với các đối tượng được phân cấp 

quản lý theo quy định. 

Thẩm định đánh giá định kỳ   ếp loại cơ sở theo Thông tư số 38/2018/TT-

BNNPTNT đối với các cơ sở sản xuất  sơ chế, chế biến và kinh doanh thực phẩm 

có nguồn gốc thực vật xếp loại A (sau 18 tháng), xếp loại    sau 12 tháng  và tái 

kiểm tra các cơ sở xếp loại C (sau 3 tháng):  

- Cơ sở vật chất  trang thiết bị. 

- Nguồn nhân lực tham gia sản  uất  kinh doanh và quản lý an toàn thực 

phẩm. 

- Việc thực hiện các quy định  tiêu chuẩn  quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về 

chương trình quản lý an toàn thực phẩm và ghi nhãn hàng hóa. 

- Lấy mẫu kiểm nghiệm được thực hiện khi nghi ngờ sản phẩm không bảo 

đảm an toàn thực phẩm; tập trung lấy mẫu kiểm nghiệm đối với cơ sở có dự kiến 

kết quả  ếp loại C. Việc chỉ định chỉ tiêu phân tích dựa trên đánh giá nguy cơ về an 

toàn thực phẩm và tập trung vào nội dung thẩm định đánh giá điều kiện bảo đảm 

an toàn thực phẩm không đạt yêu cầu theo quy định. Việc lấy mẫu  phân tích mẫu 

phải thực hiện theo đúng quy định hiện hành. 
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b. Kết quả thẩm định, đánh giá 

Tổng số cở sở sản xuất, kinh doanh sản phẩm nông sản có nguồn gốc thực 

vật trên địa bàn khoảng 41 cơ sở, kết quả thẩm định, đánh giá điều kiện an toàn 

thực phẩm: 

- 15 cơ sở chưa đến kỳ đánh giá. 

- 11 cơ sở đã được cấp một trong các giấy chứng nhận: Hệ thống phân tích 

mối nguy và điểm kiểm soát tới hạn (HACCP), Hệ thống quản lý an toàn thực 

phẩm ISO 22000 nên không thuộc diện thẩm định, đánh giá điều kiện an toàn thực 

phẩm. 

- 12 cơ sở ngưng hoạt động. 

- 03 cơ sở đến kỳ đánh giá  kết quả đánh giá: 01 cơ sở xếp loại A, 02 cơ sở 

xếp loại B.  

Chi tiết phụ lục kèm theo. 

2. Nhận xét đánh giá 

a. Mặt được 

Cơ sở vật chất, trang thiết bị của các cơ sở phù hợp với quy định. 

Nguồn nhân lực đảm bảo trong tham gia sản  uất  kinh doanh và quản lý an 

toàn thực phẩm. 

Các cơ sở thực hiện đúng theo các quy định, tiêu chuẩn, quy chuẩn kỹ thuật 

quốc gia về chương trình quản lý an toàn thực phẩm và ghi nhãn hàng hóa. 

Qua thẩm định không có mẫu nghi ngờ không bảo đảm an toàn thực phẩm 

để gửi kiểm nghiệm phân tích.   

b. Tồn tại 

Các cơ sở thường mắc phải các lỗi như: quên khám sức khỏe định kỳ  chưa 

có quy định và thực hiện thực hành sản xuất tốt (GMP), thực hành vệ sinh tốt 

(SOP), ... 

 Trên đây là báo cáo kết quả đánh giá   ếp loại cơ sở theo Thông tư số 

38/2018/TT-BNNPTNT đủ điều kiện an toàn thực phẩm của Chi cục Trồng trọt và 

Bảo vệ thực vật./. 

 

 

Nơi nhận: 
- Sở Nông nghiệp và PTNT; 

- Lưu: VT  TTr. 

 KT. CHI CỤC TRƯỞNG 

 PHÓ CHI CỤC TRƯỞNG 
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